
 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

Vorspeisen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Büffel-Burrata 
Quitten-Trauben-Chutney | Frisée 

Pumpernickel 
15,50 Euro 

 

Tatar vom Rind 
mit Olivenöl, Salz & Pfeffer mariniert 

Kapern | Gewürzgurke | Schalotten 
Frisches Bio-Eigelb | Avocadocreme 

80 Gramm 17,00 Euro 
160 Gramm 30,00 Euro 

 

Pflücksalat 
mit hausgemachten Sherry-Dressing 

6,50 Euro 
 

 
 

Suppe 
 

Schaumsuppe vom kanadischen Hummer 
mit gebratener Riesengarnele 

13,00 Euro 
 

Consommé vom Rind 
Aus hauseigener Jagd 

Steinpilz-Ravioli | Wurzelgemüse | Kräuter 
11,00 Euro 



 

 

Heinrichs 
 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 
 

Gebratenes Filet 
vom Ostseezander 

Sanddorn-Honig-Kraut 
Kartoffel-Meerrettich-Püree 

Rieslingschaum 
30,00 Euro 

 

Unser Caesar Salat 
Parmesan-Dressing | Tomate | Croûtons  

gehobeltem Parmesan 
11,50 Euro 

 

Wahlweise mit: 
Gebratene Brust vom Perlhuhn 

23,00 Euro 
 

Gebratenen Garnelen 
25,00 Euro 

 

 

Vegetarisch 

Tomaten-Basilikum-Risotto 
Kaiserschoten | Kresse-Velouté 

18,50 Euro 
 

Tagliatelle mit Bärlauch-Pesto 
gebratene Garnele | Tomaten 

gehobelter Parmesan 
kleine Portion 19,00 Euro   

25,50 Euro 
 



 

 

Heinrichs 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Hauptspeisen 
 

Gebratene Brust vom Perlhuhn 
Tomaten-Basilikum-Risotto ǀ Kaiserschoten 

Kresse-Velouté 
26,50 Euro 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat 

Preiselbeeren 
32,00 Euro 

 

Gebratenes Rumpsteak 
zweierlei vom Sellerie | Karotte 

Portwein- Schalotten-Jus 
      37,50 Euro 

 

  Dessert 

Große Kugel hausgemachtes Vanilleeis 
Himbeer-Rhabarber 

Verfeinert mit Walderdbeeren-Likör  
9,00 Euro 

 

Praliné Crème brûlée 
hausgemachtes Himbeersorbet 

11,00 Euro 
 

Duett von der Zartbitter-Schokolade 
„Muffin & Mousse“ 

Erdbeersalat | Mandeleis 
12,50 Euro 

 

Kleine Käseauswahl 
Feigensenf | Trauben 

Ziegenkäse | Camembert | Deichkäse 
      12,50 Euro 

 


